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～忍びの里からお届けいたします～ 

各種 SNSも更新中ですヽ(^o^)丿 
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半蔵 HPはこちら♪ 

使用米/三重県産神の穂 
アルコール度数/15 度

飲酒は 20 歳になってから。 

720ml \2,420(税込) 

ご報告 

蔵元杜氏 大田 有輝 
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今月は「半蔵 純米吟醸 志光 火入れ」です。 

年始に生原酒 ver.をご紹介しましたが、今回は火入れバージョンです。 

「半蔵 純米吟醸 志光 火入れ」の特徴といえば 

「志摩産神の穂」の心地よい旨みと爽やかな酸味の絶妙なバランス。 

魚介から肉料理まで幅広く合わせていただけます。 

そして「志光」には他にない取り組みがあります。 

「神の穂」の田んぼに牡蠣殻を粉末にして撒くことで、倒れにくい稲が育つよう土壌
を安定させたり、漁業×農業×酒造りの循環を目指すなど、志摩市の生産者ならでは
の想いが詰まっています。 

(この作業を行う日に田んぼにお邪魔しましたが、ほんとに大変な作業で驚きました） 

ミネラル豊富な土から育つ酒米からどんな酒質になるのか。
秋の収穫時期と今期の酒造りが待ち遠しいです。

それまでの間は R6BY の「志光」をお楽しみください。 
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720ml \2,200(税込) 
アルコール度数/15 度

営業部 安藤 利祐 

暑い日が続いていておりますがいかがお過ごしでしょうか。 

蔵では次の造りに向けて片付け？作業や予定を組んだりしております。 

伊賀も、冬のあんなに寒かった酒造りが噓のような暑さで、お酒と一緒に冷蔵
庫で過ごしたいと思う日々でございます。 

今回のご紹介は、「半蔵 純米酒 木桶仕込み」です。 

今年もそろそろ 7BY の造りに向けて木桶に柿渋を塗る作業を行う予定です。 

（毎年のことですが、晴れた日に行うのでとても暑い作業になります。。。） 

木桶で仕込むこのお酒は、手作業で「冷却管」と呼ばれる金属の筒に氷を入れ
て醪を冷ましたりと、何かと手間暇がかかります。 

味わいはというと、まろやかできれいな後味に仕上がります。 

という、いつものお話はさておき、 

何とこの木桶、今年で 85 歳を迎えることとなりました！ 

昭和 15 年（1940 年）に作られ、平成 19 年（2007 年）に修理し、先々代の杜氏
の時に現役復帰いたしました。 

カタチあるものはいつまでも、、、とはいきませんが、まだまだ「木桶仕込み」
の商品が継続できるよう、大切にメンテナンスしていこうと思います。

暑い日が続くとつい冷たい飲み物をたくさん飲んでしまいますが、飲み過ぎに 

よる体調不良や、熱中症による脱水症状には注意してご自愛ください。 

tel:0595-21-4709


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

～忍びの里からこっそりお届けいたします～ 
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