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 「大田酒造 ひな美酒会」開催決定！詳細はうらがわをチェック 

～忍びの里からお届けいたします～ 

各種 SNSも更新中ですヽ(^o^)丿 

2025 年 2 月 Vol.054 

半蔵 HPはこちら♪ 

 
使用米/伊賀産山田錦 

100％ 
精米歩合/40% 

飲酒は 20 歳になってから。 

1.8L \7,700(税込) 

720ml \3,850(税込) 

300ml \1,100(税込) 

 

ご報告 

蔵元杜氏 大田 有輝 
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こんにちは！半蔵通信編集担当、松裏です＾＾ 

早いものでもう年明けから１ヶ月が過ぎてしまいました。。 

伊賀は厳しい冷え込みが続いていて、たまーに雪がちらついております☃ 
 

今月のご紹介２つ目は「半蔵 純米大吟醸 花ラベル」になります！ 

こちらは春季限定、お花見シーズンにピッタリの新酒でのご用意です🍶 

まだまだ寒くてお花見までは少し時間がかかりそうですが(笑) 
 

毎年ご好評いただいているこちらの「花ラベル」ですが、 

使用米は三重県といえば！！！の、神の穂を全量使用。 

華やかな吟醸香と新酒ならではのフレッシュ感、米の適度な甘みが調和された、 

すっきり辛口の純米大吟醸に仕上がっております＾＾ 

ラベルも可愛いデザインになっており、プレゼントにも大人気です＾＾ 

リリースは２月上旬を予定しておりますので、今年のお花見のお供に♪ 

是非一度ご賞味ください!(^^)! 
 

２月末のイベント、「大田酒造 ひな美酒会」でも「花ラベル」のご用意がありますので、 

今号「半蔵通信のうらがわ」の情報もチェックをお願いいたします♪ 
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720ml \2,035(税込) 
使用米/神の穂 100% 

アルコール度数/15 度 
広報 松裏 晋太郎 

寒い日が続いておりますが、皆様いかがお過ごしでしょうか。 

蔵では吟醸酒が搾れては、空いたタンクにまた吟醸酒を仕込む日々が続い
ております。。。 

 

さて、やっと大吟醸のお酒も無事に搾ることが出来ました。 

毎年、「溶けない、溶けない」と嘆いておりますが、 

今年も例に漏れずやっぱりお米が溶けません。（泣） 

そんなこんなで今年も改善の日々が続いております。 

今年はついに大吟醸の仕込みのお米（掛米）を晒
さら

さなくなりました。 

「お米を晒
さら

す」という聞き馴染みのない言葉ですが、 

実は大吟醸の酒造りでは、お米の溶けを抑制するために蒸しあがったお米
をすぐには仕込まず、時間をおいてから仕込んでいます。 

そうすることで、溶けすぎを抑えて雑味を少なくしています。 

とは言え、溶けすぎを抑えるまでもなく今年も溶けないので、 

今年はその作業をやめてみました。 

 

結果は、、、昨年よりも少し溶け、 

甘みもありながらキレイに仕上がることが出来ました！！(バンザイ！） 

 

蔵はまだまだ吟醸造りでドタバタですが、 

搾った大吟醸でひと息つきたいと思います。 

 

皆様も、ぜひ今年の大吟醸をご賞味ください。 

tel:0595-21-4709


～忍びの里からこっそりお届けいたします～ 

Vol.050 

皆様のご来場、お待ちしております＾＾ 


